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GruB aus der Kiiche

*k%

Vorspeise
Feines Tatar vom geraucherten Lachs und Heilbutt auf marinierten
Rote-Beetescheiben mit Krauter-Sauerrahmdip und Reibekuchen
Allergene: A,B,D,1,1,2,4,5,8

*k%

Suppe
Triffelcremesuppe
mit gerdsteten Buttercroutons
Allergene: AD,E,G,I

*k%

Zwischengericht
Geschmortes Ragout aus der Hirschkeule in kraftiger Wacholdersauce
mit feinen Selleriewurfeln und kleinem Semmelknddel
Allergene: A,D,E,G,I,1

*k%

Sorbet
Rotes Fruchtsorbet
Allergene: G

*k%

Hauptspeisen
Kalbsriicken im Ganzen rosa gebraten mit weilRer Triffelsauce,
tourniertem Gemduse und in Butter gebraunten Macairekartoffeln
Allergene: A,D,E,G,I,2,4,5,8

zur Wahl
Gebratenes Seeteufelfilet auf Safransauce
mit gelben Karottenblattchen und Curcuma-Kartoffelpiree
Allergene: B,D,E,G,I

zur Wahl
Spaghettini in Olivendl geschwenkt mit weil3er Truffelsauce,
Butterbrokkoli und gerosteten Pinienkernen
Allergene: A,D,E,G,I

*k%k

Dessert
Hausgemachtes Karamellparfait mit Mangoragout
und gebackener Honighippe
Allergene: A,D,G,|

*k%k

Ausgesuchte Kaseauswahl vom Brett
Allergene: D,L



