Abendmenu fur Samstaq, 22.08.2026

GruB aus der Kiiche

*k*

Salat vom Buffet

’).' Aue,-?rgene: AD,L,G4,2,381,5

2 Vorspeise
Pikant angemachter Cocktail von der Nordseekrabbe
mit zweierlei Paprika und Champignons auf Eisbergsalat
4 Allergene: A,D,C,G,1,5
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e
7 % Suppe
remesuppe von Hokkaido Kirbis und Karotte
mit einem Hauch Ingwer, Orangensaft und gerdsteten Kirbiskernen

s / Allergene: D,E,G,I
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Vitalgetrank
Aprikosensaftschorle
\ Allergene:
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Hauptspeisen
Champignonrahmgeschnetzeltes ,Ziricher Art*
mit feinen Keniabohnen und gebackenem Kartoffelrosti
Allergene: A,D,E,G,I

zur Wahl
Gebratenes Heilbuttfilet auf Zitronensauce
mit feinem Lauchgemuse und geschwenkter Fregulanudel
Allergene: A,B,D,E,G,I

zur Wahl
Vitalgericht
Im Ofen gebackener Gemuse-Kartoffelauflauf
mit Bergkase auf Krautersauce
Allergene: A,D,E,G,I
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Dessert

Grol3es Dessertbuffet , Q

mit hausgemachten Pralinen und Mousse VR 7
Allergene: siehe Ordner | \ '
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Verschiedene Kasesorten vom Bfett A
Allergene: D,L 3



