Abendmenu flur Freitaq, 26.04.2024

Gruld aus der Kliiche
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Vorspeise
Feines Carpaccio vom Allgaduer Milchkalb mit Pestoftillung,
dazu bunte,marinierte Blattsalate, Radieschenstreifen,
gerdsteten Buttercroutons und Kresse
Allergene: A,D,E,G,I,L1,5
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Suppe
Truffelcremesuppe mit Krautersahne
Allergene: D,E,G,I
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Zwischengang
Geschmortes Wildragout in kraftiger Wacholdersauce
mit feinen Selleriewdrfeln und kleinem Semmelknéodel
Allergene: AD,E,G,I,1
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Sorbet
Sorbet von roter Johannisbeere und Apfel
Allergene: G
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Hauptspeisen
Im Ganzen rosa gebratener Kalbsriicken mit Krautersauce,
weillem Stangenspargel und gebackenem Schinkencroissant
Allergene: A,D,1,2,4,5,8

zur Wahl
Gebratenes Zanderfilet auf einer leichten Rote Beetesauce
mit geschwenktem Safrankohlrabi und in Krauterbutter
geschwenkten Orrecchiette
Allergene: A,B,D,E,G,I

zur Wahl
Vitalgericht
Allgauer Kasespatzen mit Zwiebel-Butterschmelze
und Schnittlauchrélichen
Allergene: D,|
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Dessert
Hausgemachtes Erdbeerparfait mit Ragout vom gelben Pfirsich
und Schokostreusel
Allergene: A,D,G,I
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Kaseauswahl vom Brett
Allergene: D,L



