
 

 

 
 Abendmenü für Mittwoch, 21.01.2026 
 

Gruß aus der Küche 
 

*** 
Salat vom Buffet 

Allergene: A,D,I,L,G,4,2,8,1,5 
 

*** 
Vorspeise 

Pikant angemachter Cocktail von der Nordseekrabbe  
mit Eisbergsalat, Paprika, Champignons und Weizenbaguette 

Allergene: A,C,D,E,G,I 
 

*** 
Suppe 

Cremesuppe vom Sellerie  
mit feinen Würfeln vom Hirschschinken 

Allergene: D,E,G,I,2,4,8 
 

*** 
Vitalgetränk 

Spritziges Lemonenwasser mit  
Ingwer und Honig gesüßt 

Allergene: D 
 

*** 
Hauptspeisen 

Geschmortes Rindergulasch mit glaciertem Wintergemüse 
und gebackenen Herzoginkartoffeln 

 Allergene: A,D,E,G,I 
 

zur Wahl 
Gebratenes Lachsfilet auf Zitronensauce 

mit glaciertem Gurkengemüse und cremigem Safranrisotto 
Allergene: B,D,E,G,I 

 
zur Wahl 

Mit Süßkartoffeln, Blattspinat und Fetakäse gebackener  
Auflauf an Tomatensauce 

Allergene: A,D,E,G,I 
 

*** 
Dessert 

Warmes Dessertbuffet aus der Frontküche  
mit Allgäuer Schmankerl 

 
*** 

Ausgesuchte Käseauswahl vom Brett 
Allergene: D,L 

 
 


